Halberstadter

WIENER WURSTCHEN IM TEST Keine Schadstoffe, viel Fett

Knackig aus dem Glas ‘

Die Fleischqualitat war bei allen Produkten besser als vorgeschrieben. Trotzdem schneiden nur acht ,gut* ab

Von JaneL MIELKE Der Durchschnittsdeutsche isst 60 Stiick  gal und von der Fleischtheke, Am wich-  schlichen haben. Die Zusm«zum chen besteht im Schnitt zu einem Viertel

pro Jahr, darunter sind Wiener Wilest-  tigsten waren den Testern Geschmack, der Wik und die ch Qp aus Fett und hat 141 Kilokalorien,
Sie sind nicht nur bei der lich chen die belieb: Sone Eslohmsxch Ausschcn.GmnhundMundgemhl die  tit wurden ebenfalls gepriift. A d Die besten Wiirstchen im Test sind aus
Gar fi In vielen d 1 also, beim Einkauf genau sensorische Beurteilung. An  bewerteten die Tester, inwieweit Wiirst-  dem Glas: _Knackige Wiener" von Ba-
Haushalten stehen Wiirstchen, natiirlich  Die Stiftung Waremea hat Wiener mxchtellesmnddiemﬂu'oblologhd\e chen als Teil einer Ha hizeit flle Er-  klunder, die mit 1,12 Euroje 100 Gramm

mit hausgemachtem Kartoffelsalat, sogar  Wiirstchen von 20 Marken geprift, da- Qualitiit, also ob sich Bakterien oder wachsene und fir Kinder taugen, Denn  cher im oberen Preissegment liegen, er-
am Heiligen Abend auf dem Speiseplan.  runter Produkte im Glas, aus dem Kidhlre-  etwa Salmonellen in die Produkte einge-  sie sind keine Fastenspeise: Ein Wirst-  hielten die Note 1,9, Vergleichbar in der
Qualitat und fhnlich tever sind die Wikrst-
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Ins, t schnit-
wuntcmn <, tens:;rmachl Pro- - N
(Heft N 08,2009) dukte gut* ab,
: Dic meisten ge- F’

testeten  Wiirst-
chen stammten aus
dem Klhlregal. Sie
sind in der Verpa-

mit  einer
Schutzatmosphire
aus Kohleadioxid
und Stickstoff e

feben,  die  sie

frisch halten und vér Mikroorganismen
schiitzen soll. In dieser Produkigruppe
schoitten die ,Delikatess Wiener* von
Lidl am besten ab. Die Wiirstchen von
Netto Marken-Discount, Penny, Ponnath
und Tip waren chenfalls gut*, Unange-
nehme ungen gab eg aber
auch: Die Witrstchen von Plus rochen
mach Meinung der Tester nach Scheuer-
mittel und schmeckten stark s&uerlich,
Im Labor wurde die Ursache entdeckt:
Sie enthielten zu viele Milchsiurebakee-
rien. Auch die Binimef von Ahmtun

e i

fanden die Tester geringe Mengen von
Enterobakterien, die auf hygienische
Miingel schlleSen lassen, Belde Pmduhc
erhlelten die N’ote .mangelhaft*, Gene-

rell her keine Bedenk
haben: Zwﬁl! Produkte schnitten in der
mikrobiologischen Untersuchung ,sehr
gut” ab, Salmonellen oder Schimmelpilze
wurden nicht gefunden.

Auch die Fleischqualitiit der Wiirst-
chen lm Test kann sich sehen lassen: alle
Produkte enthielten mehr hoch
Muskelflelsch als vorgeschricben. Nur
bei Meica fand sich in den Wienern wie-
derverarbeitete  Ausschussware  mit
Darm. In Produkten ohne Qualititsver-
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